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Le Jean Bart : Fine feuille de succes amandes, mousse
vanille gousse bourbon accompagnée de noix de pécan
caramélisées, surmontée de mousse spéculoos.

Le Pailleté Feuilletine : Le Saveur de Guérande :
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Le Peanuts
Biscuit amande, croustillant au beurre de cacahuetes, délicat

nappage de/ecearamel, cacahuetes salées carameélisées englouties
dans une fondante mousse chocolat extra noir.

L'’Amandine aux pommes

Pain de Genes surmonté de généreux quartiers de pommes poélées &

caramélisés flambés au Calvados, le tout noye dans une mousse
vanille Bourbon, amandes effilées grillées sur le dessus.

Le Brazilia

biscuit amande, croustillant cafe, un subtil crémeux café
chocolat lait; une compotée de banane et pour finir une
mousse chocolat noir.
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‘5. Tous nos entremets sorft fabriqués intégralement p&r nos soins, avec des
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produits frais et de sais@n. De ce fait en raison des diférents procédes de
fabrication et afin de $ervir des produits de qualitésijes commandes
d’entremets patissiers sont a passer 48h a I’avance

¥ fabrications-glacées. X
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{, L'Ecureuil _
bi’%tuit c ocolatlagremente 'uné '_eme glacee n0|sette dfu:'_
parfalt chocolat et d' eclats d n0|'-_;ettes caramellsees '

Le \/lolupte |

ﬂne e |IIT de bisquit succes, accom agnee d ja cr{zme
vanllle delsan sorbef banane, le tout dans un marigge charnel
coulis de mgngue arrange. ;
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Entremets glacés

Le Jean Bart Glacé :

le Jean Bart @Glacé : déclinaison glacée de notre entremet l
patissier du fnéme nom ; creme glacée vanille noix de Pécan
carameéliseegaccompagnée d'une creme glacée spéeculoos le
tout recouvellk de brisures de spéculoos.

Le Vacherin Glaceé : HA‘-SDV NeW YEPRI

fond de meringue surmonté de sa delicate creme glacée
vanille bourbon accompagnée de son deélicieux sorbet Fraise,
Framboise ou creme glacée Pistache, Chocolat.

Pour toute commande d'entremets glacés et afin de servir des produits de

qualité, les commandes sont a passer 4 jours a I'avance pour les entremets

glacés, bacs de glaces et sorbets. Cela en raison des différentes étapes de
fabrication de la glace.
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Navette 30grs : Garnie : 1€ Non garnie : 0,60€

Navette 50grs : Garnie : 1.30€ Non garnie : 0,80€
Navette 80grs : Garnie : 1,90€ Non garnie : 1€

Carré graines : Garnie : 1€ Non garnie : 0,60€
Mini faluche : Garnie : 1€ Non garnie : 0,60€
Triangle Nordiques : Garni : 1€
Pain surprise (10 pers) env 50 toasts :
Garni : 40€ Non garnie: 20€
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Canapé: 1€
Mini verrine salée : 1,30€
Verrine salée individuelle : 4€
Petit four feuilleté : 0,45€
Verrine sucrée individuelle : 4€
Mini verrine sucrée : 1,35€
Chouquettes (les 12) : 2.50€
Petit four sucré : 1€




Tarif au chou (n
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0 choux : 1€70 le chou
00 chou: le chou
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